
People, Passion & Food



Фирменные закуски и салаты

10% за обслуживание; 

( V)- Вегетарианское;

Салат "Метрополь"
Листья салата с нежнейшим лососем и киноа в клиновой заправке 

4 500 ₸

Вьетнамский салат с кальмарами 
Соус лимонный с оливковым маслом, кунжутная паста тахини , свежие помидоры черри , огурцы и листья

салата, обжаренные на гриле кальмары 

2 900 ₸

Азиатский салат с унаги 
Унаги в кисло сладком соусе со свежими овощами

3 000 ₸

Тайский салат из телятины с огурцами в пряном маринаде 
Нарезка свежего огурца и  болгарского перца, обжаренная нарезка бон филе заправленная соево - имьбирьным

и рыбным соусоми, оформленная кинзой

2 300 ₸

Теплый салат с цыплёнком и цветной капустой 
Цветная капуста в сметанном соусе с обжаренной курицей в заправке домашнего майонеза

2 000 ₸

Классический салат "Нисуаз" с тунцом
Микс салатов, хрустящая фасоль, обжаренный картофель, тунец, вяленые итальянские томаты, каперсы, перепелиные

яйца, заправка на основе оливкового масла, маслины

4 900 ₸

Салат с креветками и авокадо
Креветки обжаренные на домашней сковороде с чесноком и тимяном , свежий авакадо - помидоры заправленные

соусом по рецепту Щефа   - (фисташковая мука, лимонный сок,оливковое масло и соус песто)

4 600 ₸

Теплый салат из баклажан в хрустящей корочке с телятиной 
Баклажан в панировке обжаренный во фритюре, телятина жаренная с фасолью, свежие черри и кинза, лук зеленый, 

(ореховый соус) 

2 800 ₸

Теплый салат из конины с кунжутно-горчичной заправкой от Шеф-повара
Обжаренная конина, заправленная  соево-имбирным соусом, листья салата в горчичной заправке, микс салатов, руккола, 

нежная вырезка конины в имбирном соусе, помидоры черри, перепелиные яйца, горчичный соус

3 000 ₸

Салат с утиной грудкой под медовым соусом
Утиное филе на гриле с рукколой, заправленная медово- растительным соусом 

2 700 ₸

Греческий салат  (V)
Хрустящий салат, сладкий перец, сыр фетакса, маслины, огурцы, помидоры, лимон, орегано, оливковое масло

2 400 ₸

Салат из жареных баклажанов с сыром Тофу (V)
Микс салата,  слегка обжаренный маринованный сыр Тофу, томаты черри. Заправляется соусом Унаги с кунжутом и 

добавлением горчицы.

2 500 ₸

Салат "Цезарь"  на Ваш выбор

    • с индейкой

    • с креветками

2 900 ₸

3 800 ₸
Томаты черри, перепелиные яйца, салат Айсберг, куриное филе, сыр Пармезан, сухарики, соус Цезарь.



CALORIES
DOESN'T
COUNT ON THE WEEKEND



10% за обслуживание; 

( V)- Вегетарианское;

Севиче из осетра с соусом цитро
Осетрина в цитрусовом  маринаде с перцем чили масло базилика и свежие помидоры черрии с зеленью

4 900 ₸

Икра черная (с маслом) 50 гр.

Икра красная (с маслом) 50 гр.
гречишные оладьи

бородинский хлеб

пшеничные тосты

Рулетики из норвежского лосося "Ролитто де салмон”
Лосось завернутая в тонком слое цукини с сыром камамбер 

Плато из морепродуктов 
Гравлакс из лосося, угорь копченный, сашими из тунца, балык из осетра, каперсы, чука салат

Карпаччо из говядины с рукколой 
Тонко нарезанные слайсы сырой говяжьей вырезки, приправленные бальзамическим соусом. Подается с вялеными

помидорами  и каперсами в трюфельном масле, с присыпкой из пармезана  

Ассорти из маринованных и домашних солений (V) 
Авторский маринованные грибы, огурцы бочкового посола, квашенная капуста, зеленые помидоры, свежая зелень

Ассорти национальных мясных деликатесов - "Чаркутери”
Говяжий язык, бастурма, казы копченые, ростбиф, шужук, горчица, хрен

Сельдь по-нашему 
Филе сельди, отварной картофель и зелень в заправке

оливкового масло, свежий репчатый лук 

Набор элитных сыров
Камамбер, Горгонзола, Праволоне, Пармеджано, Халуми,

Инжир сушенный, Мед, Джем, Грисиньи

Нарезка из свежих овощей  (V) - "Крудите”
Нарезка из свежих овощей 

Закуски холодные

25 000 ₸

7 800 ₸

3 900 ₸

12 000 ₸

3 500 ₸

1 850 ₸

6 700 ₸

2 700 ₸

6 500 ₸

2 400 ₸



FOOD OR LOVE,
I DON’T ANSWER BECAUSE I’M EATING

WHEN PEOPLE ASK ME WHAT IS MORE IMPORTANT,



10% за обслуживание; 

( V)- Вегетарианское;

Горячие закуски

Татаки

    • из лосося с авокадо

    • из говядины

3 700 ₸

3 200 ₸

Камамбер "Фри" с ягодным соусом (V) 2 700 ₸
Сыр Камамбер панированный в сухарях обжаренный во фритюре с подливом из ягодного соуса, Ягодный джем и бальзамик крем 

Брускетта: с лососем
Хрустящая чиабатта с крем чизом, слабо соленый подпеченный лосось с авокадо заправленный соусом терияки и японским

майонезом 

Брускетта: с телятиной  
Хрустящая чиабатта с крем чизом, ростбиф из телятины на поддушке из карамелизированного лука и жареных 

грибов( с тертым мускатным орехом)

Брускета: с грибами и сыром  (V)
Хрустящая чиабатта с крем чизом, обжаренные грибы с луком и с подпеченным пармезаном 

Брускета: с авокадо и томатами  (V)
Хрустящая чиабатта с пропиткой из соуса песто, сыр моцарелла с авокадо заправленная бальзамик кремом 

Мини чебуреки с соусом чили 
Хрустящие чебуреки по бабушкиному рецепту с говяжьим мясом 

Запеченный костный мозг с соусом Сальса (BEEF)

2 800 ₸

2 800 ₸

2 800 ₸

2 800 ₸

1 800 ₸

1 900 ₸

Кесадилья с цыпленком
Лепешка тортилья с начинкой из томленых овощей и филе цыпленка с сыром

2 200 ₸

Кесадилья из телятины 
Лепешка тортилья с начинкой из томленных овощей и телятины с сыром 

2 500 ₸

Клаб сэндвич с курицей 
Тосты, латук, томаты, сыр, филе цыпленка, яйцо, ветчина куриная, телятина, майонез, соус песто, телятина

2 500 ₸

Стейк сэндвич с телятиной
Хрустящая чиабатта, сливочно грибной соус сыр пармезан, лист салата, маринованные огурцы, телятина гриль,

соус, сальса, картофель фри

2 700 ₸

Говяжий бургер 
Булочка собственного приготовления, салат латук, фирменный соус, котлета приготовленная на гриле, 

маринованные огурцы, сыр, картофель фри

2 700 ₸

Куриный  бургер 
Булочка собственного приготовления, салат латук, фирменный соус,  сочная,  хрустящая куриная грудка, слайсы свежего

огурца, сыр, картофель фри

2 250 ₸

Сендвичи и бургеры



НИЧТО ТАК НЕ РАЗДЕЛЯЕТ ЛЮДЕЙ, 

КАК ВКУС,
И НЕ ОБЪЕДИНЯЕТ, 

КАК АППЕТИТ



10% за обслуживание; 

( V)- Вегетарианское;

Ассорти из мясных колбасок на гриле 
Колбаски из конины, говядины, курицы презентованные с квашеной капустой и картофелем 

12 000 ₸

Голень ягненка в темном пиве с квашенной капустой 4 600 ₸
Сочная голень ягненка, томленная в пивном соусе с квашенной капустой 

Медальоны из телятины с запеченным шпинатом 4 800 ₸
Нежный медальон из телятины на гриле в комбинации бернес соусом и квашенной капустой

Телятина с соусом из белых грибов 
Нежный медальон из телятины на гриле в комбинации с бернес соусом и квашенной капустой  

4 700 ₸

Томленные говяжьи ребрышки
Томленные говяжие ребрышки в собственном соку с картофельным пюре и винно-грибным соусом 

4 800 ₸

Каре ягненка с баклажанами на гриле
Сочное каре ягненка и баклажаны на гриле 

4 300 ₸

Блюда из мяса

Рыбная запеканка
Запечённая слойка из филе семги, осетрина и цукини , подача со сливочным соусом, песто из базилика

Лосось на гриле с соусом васаби и йогуртом 
Филе лосося приготовленная на гриле с салатом из свежих огурцов 

5 200 ₸

Осетрина  Метрополь 
Запеченное филе осетра с соусом из свежевыжатого сока апельсина  и маринованного имбиря.

5 700 ₸

5 500 ₸

ФИШ энд ЧИПС
Филе осетра в пряном кляре, с картофелем фри и классическим соусом тар тар

4 500 ₸

“Осетр сувид”
Филе осетра приготовленное с цукини на гриле со сливочным соусом и песто из базилика

5 800 ₸

Лосось с авокадо 
Филе лосося запеченное, свежий авокадо, голландский сливочный соус, салат из свежей зелени и томатов черри

5 500 ₸

Стейк из семги с хрустящей цветной капустой и сливочным соусом
Обжаренное филе семги и панированная в сухарях  цветная капуста, с  сырно-сливочным соусом. 

5 500 ₸

Рыба по-Гурьевски
Филе судака, филе сазана по местному рецепту с запечённым картофелем и свежим луком.

4 200 ₸

Жареное филе судака с гратеном из цветной капусты
Обжаренное филе судака с запеченным гратеном из цветной капусты брокколи, сыра в сливочном соусе.

3 800 ₸

Блюда из рыбы и морепродуктов



THERE IS NO “WE”

IN “FOOD”



10% за обслуживание; 

( V)- Вегетарианское;

Рибай Prime (цена за 100 гр)
Спинной отруб "толстый край" молодого бычка мраморной породы блэк ангус ,обжаренный на открытом огне, подается с

классическим соусом демиглас, солью Малдон

4 600 ₸

Стриплойн (цена за 100 гр)
Стриплойн стейк, премиальный стейк из тонкого края молодого бычка, с полоской жира по периметру, обжаривается на

открытом огне , подается с соусом демиглас и солью Малдон.

3 200 ₸

Пиканья (цена за 100 гр)
Альтернативный стейк, вырезается из верхней части тазобедренного сустава молодого бычка, по вкусу напоминает

рибай , готовится на открытом огне , подается с соусом демиглас, солью Малдон.

2 400 ₸

Ассорти BBQ
Вырезка из говядины, вырезка из конины, куриное филе, утиное филе, картофель с грибами, овощи гриль

22 000 ₸

Филе конины с перечным соусом и соте из шпината(цена за 100 гр)
Филе конины на гриле 

5 000 ₸

4 500 ₸Утиная ножка с птитимом и  грибами порчини
Томленная ножка утенка, подается с птитимом в сливочном соусе и грибами порчини.

Куриный шницель по гавайский 
Куриное филе в хрустящей панировке обжаренное на сковороде, с салатом из капусты с сегментами апельсина.

2 250 ₸

2 900 ₸Филе индейки в сладком чили соусе с орехами и тыквенным пюре
Филе индейки запеченное в маринаде из азиатского соуса и ореха кешью, тыквенных семечек, на нежнейшем

тыквенно сливочном пюре.

Перепелка на открытом огне 
Перепела приготовленная на открытом огне  с запеченным картофелем.

5 200 ₸

 Утиное филе обжаренное в Вок
Гарнир на Ваш выбор:     Рис или Удон

Ломтики утиной грудки, в пряном азиатском соусе, обжаренные на сковороде вок с овощами.

2 700 ₸

Блюда из птицы

Блюда на гриле



РАЗ МЫ ОСУЖДЕНЫ НА ТО,

ЧТОБ ЕСТЬ, 
БУДЕМ ЕСТЬ ХОРОШО



Рис арборио, сливочный соус, тыква запеченная, сыр рикотта, сыр пармезан.

Ризотто с тыквой и крем чизом  (V) 3 250 ₸

Рис арборио, сливочный соус, белые грибы порчини, шампиньоны, сыр горгонзола, пармезан.

Ризотто с грибами (V) 2 950 ₸

Рис арборио, сливочный соус с овощами, мускатный орех,  сыр пармезан.

Ризотто с креветками 3 650 ₸

Паста ньоки, в сырно сливочном соусе, сыр пармезан, горгонзола, сливки, базиликовое масло.

Ньокки в сырно сливочном соусе (V) 3 650 ₸

Паста ригатоне, телятина, лук репчатый, томатный соус, базилик, каперсы, свежие томаты.

Ригатоне с телятиной 3 950 ₸

Паста Фузилли, красный лук, чеснок, сливки, сыр горгонзолла, белый гриб порчини, шампиньоны, зелень.

Фузилли с грибами и сыром горгонзола (V) 3 250 ₸

Лингвини, креветки, репчатый лук, красная икра, чеснок, зелень, сыр пармезан.

Лингвини с креветками 3 950 ₸

Мясо цыпленка, стручковая фасоль, болгарский перец, красный лук, куркума, сливочный соус, сыр пармезан, черри, 

паста казаречи

Казаречче с цыпленком 2 800 ₸

Уха по-царски с осетриной и семгой
Рыбный бульон, филе осетра, семги, картофель, томаты, лук, морковь, зелень.

2 950 ₸

Пряный Том Ям с морепродуктами
Бульон креветочный, мидии, креветки, кальмар, грибы, томаты черри, лук шалот, кокосовое молоко, подается с рисом. 

4 200 ₸

Борщ с говядиной
Говяжий бульон, овощи, мясо говядины, гренки из бородинского хлеба с чесноком и сметаной

2 950 ₸

Наваристый бульон с ягненком и овощами
Бульон из баранины, перец болгарский, лук красный, лук зеленый, молодой картофель, корейка барашка.

1 950 ₸

Суп лапша по-домашнему с раскатанной вручную лапшой 1 950 ₸
Куринный бульон, морковь, картофель, мясо цыпленка, лапша домашняя, зелень.

Чечевичный суп на кокосовом молоке (V) 1 750 ₸
Овощной бульон, перец чили, паста карри, кокосовое молоко, перец болгарский, кинза, сок лайма, чеснок. Сметана.

Паста и ризотто

Супы



PARTY WITHOUT

CAKE
IS JUST THE MEETING



Наполеон

Чизкейк

Молочная девочка

Фруктовое ассорти

Мороженое на Французской вафле

1 800 ₸

1 800 ₸

1 800 ₸

4 000 ₸

1 800 ₸

Десерты



People, Passion & Food
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